
●ミンククジラの刺身 本堀技術士事務所

国際捕鯨委員会（ＩＷＣ）脱退後、我が国の近海での捕鯨が９月より本格的に再開されました。早速、弊社出入りの仲卸業

者に依頼し、水揚されたミンククジラの生肉を入手しました。

早速、刺身にして食べたのですが、ネギ、ショウガ、ニンニクを薬味に醤油を付けて食べますと、馬刺しの様な獣肉の臭

みも全く感じる事無く絶品でした。多少筋張っている部分もあるのですが、全く気になりません。ＩＷＣ脱退は大正解ですね。
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